
 

BON DE COMMANDE

N’hésitez plus, laissez-vous tenter par les saveurs 
authentiques des bières «La Brasserie des Ecluses»

PRODUIT QTE
Prix 

unitaire
 (la bouteille)

Total

Blonde 6€

Brune 7€

Ambrée 6€

Total

    Frais de port : nous consulter

Coordonnées :

NOM :
Prénom : 
Adresse :

Code postal :
Ville :
Tel : 
DATE				    SIGNATURE

Mode de règlement :

      chèque 	 n° du chèque

		  Nom de l’établissement bancaire 

      Espèces	 Montant 

ADRESSE
	 99 Route de la Chênetière 
	 45530 VITRY AUX LOGES 

TEL/FAX :
	 02 38 76 47 29   

E-MAIL :
	 labrasseriedesecluses@orange.fr

la ballade des sens 
par la brasserie des Ecluses

Evadez-vous au pays des arômes 

avec les bières Artisanales

Evadez-vous au pays des arômes 

avec les bières Artisanales

carton de 6 bouteilles de 75cl. au choix

Franco Loiret à partir du 3ème carton
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Notre Pils est en Fait ... 
une American Premium.

De la recette Tchèque d’origine, cette va-
riante d’outre-atlantique, conserve ses arô-
mes de fleurs si typiques. Elle lui apporte 
par contre une couleur chatoyante et une 
rondeur en bouche qui lui donnent du corps. 
Sa mousse abondante vous fera redécou-
vrir la bière désaltérante par excellence 
qu’est la Pils.

Servie uniquement à la pression dans sa 
flûte traditionnelle, la Pils de la Brasserie 

des Ecluses titre 5° d’alcool.

Notre Blonde est en fait ... 
une Belgian Strong Ale.

Pays «des» bières s’il en est, la Belgique 
offre une diversité quasiment  illimitée de sa-
veurs et surtout de recettes !  Pour en servir 
une et non des moindres au plus profond de 
ses promesses, nous avons sélectionné les 
meilleurs ingrédients du Loiret. Vous retrou-
verez la puissance du malt et des plantes 
aromatiques de la forêt d’Orléans, alliée 
aux arômes et à la douceur du miel du Gâ-
tinais.

La Blonde de la Brasserie des Ecluses est 
une bière de dégustation refermentée en 

bouteille, elle titre 6,4° d’alcool.

Notre Ambrée est en fait ... 
une Ruby Red.

Bière de tradition, son histoire va de paire 
avec celle des acieries du nord-est de l’An-
gleterre. Sa fraicheur est complétée par de 
subtils arômes herbacés. Elle développe 
des saveurs légèrement épicées dans une 
robe presque rouge. Légère et finement pé-
tillante, elle accompagnera parfaitement 
de nombreux mets lors de vos repas.

La bière Ambrée de la Brasserie des 
Ecluses est une ale refermentée en bou-

teille, elle titre 5,5° d’alcool.

Notre Brune est en fait ... 
un Treble Stout.

Pour ce qui est sans aucun doute, LA réfèren-
ce d’un Brasseur dans sa gamme de bières, 
nous sommes partis en Irlande. La recette 
d’origine date de 1758, elle met en oeuvre 
des malts torrefiés à coeur, des houblons 
britanniques et des baies rouges. C’est une 
des bières les plus complexes qui puisse 
exister, tant dans ses arômes que dans son 
éllaboration ! Une explosion de saveurs 
dans un corps dense et chaleureux.

La Brune de la Brasserie des Ecluses est 
refermentée naturellement et peut être ser-
vie soit en bouteille pour les connaisseurs 
soit à la pression pour sa fraîcheur. Elle 

titre 8° d’alcool.
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 Pour vous faire découvrir ses productions, la 

brasserie des écluses 

vous convie à une bal-

lade au pays des arômes. 

Un vrai voyage au coeur 

de l’histoire de ses bières ...
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L’invitation au voyage par la brasserie des écluses ...

 Toutes nos bières sont réalisées avec des 

ingrédients naturels et selon des recettes tradi-

tionnelles qui sont toutes basées sur la techni-

que de la refermentation. Le dépôt qui apparaît 

dans chaque bouteille est donc le garant de la 

bonne réalisation de cette étape. Cette lie carac-

téristique participe aux saveurs de nos produits 

qui sont non filtrés et non pasteurisés. Nous vous 

conseillons de conserver nos bouteilles debout, 

dans un endroit frais (15°C maximum) et de les 

servir à 8°C dans des verres humides. Bonne dé-

gustation à tous.
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